Die Kunst
der Wurst

Florian Renz uber die
soziale Rolle der
Bratwurst im Stadion

Herr Renz, Sie haben mit Gleich-

gesinnten einen ,,Verein fiir Forde-

rung der Bratwurstkultur auf

dem FufSballplatz“ gegriindet. Ist

das ein Zusammenschluss von

sportbegeisterten Metzgern?
Nein, wir haben alle Berufe wie
Banker, Beamter oder Ingenieur
oder sind Studenten. Aber uns ver-
bindet eine Liebe zur Wurst und
speziell zur Stadionwurst.

Und die leben Sie auf der Seite

www,fussballwurst.de aus.
Das hat so angefangen, dass wir uns
als Fufiballfans aus dem siiddeut-
schen Raum in Hamburg getroffen
haben. Wir kannten alle die siid-
deutsche Wurst, vom lokalen Flei-
scher, auf Holzkohle gegrillt. Hier
in Hamburg haben wir uns dann zu
Heimspielen von Altona g3 getrof-
fen. Der Klub spielt in der 5. Liga,
da haben wir gedacht, da finden wir
genau das, was wir friher auf dem
Dorf hatten. Aber dann haben wir
eine langweilige Industrie-Waurst
mit Toastbrot bekommen, die ein-
tach nicht schmeckte. Als wir ande-
re Spiele besuchten, merkten wir,
dass das hier oben iiberall das Glei-
che ist. Deswegen kamen wir dann
irgendwann  drauf, dber diese
schlechten Wiirste zu berichten.

Ernsthaft?
Natiirlich tun wir das auf ironische
Weise - wir nennen das, was wir
machen, ja selbst ,Bratwurstjour-
nalismus“. Aber wir haben auch
durchaus den Anspruch, Kulturkri-
tik zu betreiben.

Kritik an der Wurstkultur?
Mehr noch: Die Bratwurst hat im
Rahmen des Fufiballs eine gesell-
schaftliche Funktion. Rund um die
Fufiballplitze treffen sich die Leu-
te, und in der Halbzeitpause holt
man sich eine Warst und ein Bier
und klont iiber das Spiel und lisst
sich iber die zuriickliegende
Woche und akwuelle Themen aus.
Wenn Sie aber die grofien, moder-
nen Fufiball-Arenen angucken: Die
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sind charakterlos und unpersénlich
- und so ist es eben auch mit der
Warst, die Sie da bekommen. Auch
das Drumherum: Sie stehen in fiinf
Schlangen nebeneinander, werden
abgefertigt im Akkord. In Leverku-
sen gibt es sogar einen McDonald’s
im Stadion, da essen die Leute ei-
nen Big Mac in der Halbzeit statt
einer Warst. Das ist ganz weit da-
von weg, was frither der Fufiball-
platz an sozialer Funktion hatte.

Aber die Bratwurst selbst - ist das

nicht einfach nur zusammenge-

panschtes Hackfleisch?
Nee, da muss ich widersprechen.
Ich spreche von einer Wurst vom
lokalen Schlachter, die mit viel Lie-
be gemacht ist. Fiir mich als Schwa-
ben gibt es wenig bessere Dinge
als eine gut gemachte Wurst.

Wurst ist also eigentlich etwas

Stiddeutsches, gibt es dem Brat-

wurstiquator?
Den gibt es. Wir haben in einem
Jahr etwa achtzig Bratwiirste getes-
tet, und mit ein paar Ausnahmen
kénnen wir wirklich sagen: Die
Warst im Siiden ist besser. Hier im
Norden gibt es ein oder zwei grofie
Firmen, die beliefern alle Fufiball-
plitze mit einer Industrie-Einheits-
wurst. Die schmeckt immer und
tberall gleich langweilig, und die
Wiirste sehen alle gleich aus. Dage-
gen ist eine richtige Wurst wiirzig,
bissig, manchmal auch unférmig.

Wann bekommt bei Ihnen eine

Stadionwurst die Hochstnote ¢
Das ideale Szenario sieht so aus:
Es ist eine Wurst vom lokalen
Schlachter, und Sie haben eine Aus-
wahl: Bratwurst, Schinkenwurst,
Krakauer. Die Wirste sind gegrillt
auf dem Holzkohlegrill - und
wenn Sie dann sogar noch sagen
diirfen, wie lange sie gegrillt sein
soll, das ist schon ganz groff. Dazu
ein schénes, rosches Brotchen,
eine gute Senfauswahl und ein gu-
tes Bier. Und nicht zu vergessen al-
koholfreie Getrinke zu fairen Prei-
sen. Alles in allem handelt es sich
um ein Gesamtkunstwerk. rema.
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